
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Côté Cuisine 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Toute notre carte est faite maison 

Les 14 allergènes suivants sont susceptibles d’entrer dans la composition de notre carte : Gluten, Arachides, Fruits 

à coques, Œufs, Poisson, Soja, Lactose, Crustacés, Mollusques, Céleri, Moutarde, Sésame, Lupin, Dioxyde de soufre et sulfites. 



Entrées  

 

Œufs bio en Meurette au ratafia d’Irancy,       10 €
 Poached eggs in red wine sauce and Ratafia from Irancy 

Sizaine d’escargots de Bourgogne en cassolette      9 €
 Six Burgundy snails 

Douzaine d’escargots de Bourgogne en cassolette      17 €
 Dozen Burgundy snails 

Harengs marinés, pomme de terre grenailles et condiments     9 € 
 Marinated herrings, baby potatoes and seasonings 

Gravelax de saumon mariné, crème aux herbes, citron vert et condiments   11 € 
 Marinated salmon gravlax, dill/lime cream and condiments 

 

Plats  

 

Poitrine de cochon confite grillée, lentilles vertes du Ravillon, jus corsé   18 € 
 Grilled confit pork belly, Ravillon green lentils, full-bodied gravy 

Chou farci à ma façon: veau et cochon; quenelle de crème fraîche de Bresse (25 Mins) 20 €
 Cabbage stuffed my way (veal and pork); Bresse crème fraîche quenelle  

Gnocchis de pomme de terre, butternut rôtie au beurre noisette, pesto d’herbes  18 € 

  Potato gnocchi, roasted butternut squash with brown butter, herb pesto 

Bourguignon de joues de boeuf, frites fraîches       20 €
 Beef cheek stew with fresh fries 

Salade verte (Green salad)  3 € Frites fraîches (Fresh fries)   5 € 

 

Fromages  

 

Assiette de 3 fromages doux         8 €
 Plate of 3 mild cheeses 

Assiette de 3 Fromages affinés         10 €
 Plate of 3 mature cheeses 

Assiette de 6 fromages Mixtes à partager       18 €
 Plate of 6 Mixed cheeses to share 

 

 



Desserts 

 

Mousse Chocolat, praliné noisette/amande, chantilly mascarpone et streusel  9 €
 Chocolate mousse, hazelnut/almond praline, mascarpone whipped cream and streusel 

Baba à la mandarine Napoléon, crémeux clémentine      9 € 
 Mandarin Napoleon baba with clementine cream 

Tiramisu citron et limoncello         9 € 

Lemon and limoncello tiramisu 

Affogato Tiramisu : Café expresso, glace vanille, crème tiramisu, chantilly mascarpone 9 € 

 Affogato Tiramisu : Espresso coffee, vanilla ice cream, tiramisu cream, mascarpone whipped cream 

 

 

 
 

 

 


